
Plano con 60 Bares  
y restaurantes
3 rutas de Pintxos
Pintxo estrella
y mucho más…

P.V.P.: 1
€

 (IVA incl.)
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Pintxos

Restaurantes con 
estrellas Michelin

Restaurantes en 
San Sebastián

Restaurantes cercanos 
a San Sebastián

Cocina internacional

Vegetarianos

Sidrerías

Alimentación 
selecta

Noche

Actividades 
gastronómicas

PINTXOS

Uno de los tesoros gastronómicos de 
Donostia-San Sebastián son sus famosos 
pintxos, miniaturas culinarias que van 
desde el alimento más sencillo, hasta 
pequeñas creaciones de alta cocina.

¿IR de PINTXOS?
Ir de pintxos es un acto social y una 
forma de conocer nuestra cultura, un 
espectáculo que combina risas, 
conversación, movimiento y diversión.

Se recomienda visitar 4 o 5 bares y 
degustar 1 o 2 pintxos con una bebida en 
cada establecimiento.

Existen pintxos “fríos”, dispuestos en la 
barra y que pueden “cogerse” 
directamente de la barra y “calientes”  
(ver los listados dispuestos en carteles  
o en pizarras de cada bar).

Como sugerencia, deberían probarse los 
pintxos calientes o preguntar por las 

“especialidades” de cada bar. Muchos 
bares tienen su pintxo estrella.

¿CON qUé ACOMPAñAR Al PINTXO?
Para poder visitar diferentes 
establecimientos, la costumbre es pedir 
bebidas de poca graduación o pequeñas 
cantidades de bebida, como por ejemplo 
“zurito”, vaso con pequeña cantidad de 
cerveza, sidra, bebida típica del País 
Vasco, con poca graduación, derivada de 
la manzana, o txakolí, vino blanco joven 
y afrutado con denominación de origen.

SUGeReNCIAS / RUTAS
 Ruta 1: Parte Vieja 

 Ruta 2: Parte Vieja y Gros 

 Ruta 3: Centro - Área Romántica

(Ver las diferentes rutas marcadas  
en el mapa)

SAN SebASTIáN CAPITAl GASTRONÓMICA
San Sebastián, cuna de la reconocida 
cocina vasca es una ciudad que respira 
gastronomía, reconocida 
internacionalmente, por ser la capital del 
pintxo, por sus 16 estrellas Michelín, por 
la gran calidad de sus restaurantes y por 
cuidar su producto de temporada.

Por ello en San Sebastián se disfruta de 
una gran variedad de actividades 
relacionadas con la gastronomía, desde 

recorrer la Parte Vieja en busca de su 
pintxo favorito, visitas guiadas 
gastronómicas, catas de vino, talleres de 
alta cocina, o disfrutar de la tradicional 
experiencia de comer en una sidrería 
vasca y probar la sidra de las barricas…

Para más información y reservas 
recomendamos visitar:

www.sansebastinturismo.com
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PINTXOS

Descanso Semanal 

Capacidad Localización orientativa en el plano 3-D

Estrella Michelin

Vegetarianos

Celíacos 

Diabéticos

Calidad Turística Española 

Compromiso de Calidad Turística 

Disponible información sobre 
accesibilidad del establecimiento

Lunes

31 de Agosto, 31 · Tel.: 650 13 53 73 
www.afuegonegro.com

9-C

A FUeGO NeGRO4

Pintxo estrella: aceitunas con vermú; aceitu-
nas gordal rellenas con gel de vermouth. 
Come, bebe, escucha, mira y aprende. Una 
cocina original y divertida pero respetuosa con 
el producto y la tradición. 

12-C

VIeNTO SUR bAR10

Pintxo estrella: Foie a la plantxa, con confitura 
de pimientos rojos, almendras fritas y reduc-
ción de oporto. 
Bar de pintxos con toque Andaluz y Restaurante 
Andaluz con técnicas actuales. 

No cierra

Avda. de Zurriola, 4 · Tel.: 943 29 13 33 
www.vientosur.es

9-B

lA VIñA bAR6

Pintxo estrella: canutillo de queso y anchoa. 
Gran variedad de sabrosos pintxos en la calle 
más tradicional de la Parte Vieja donostiarra. 

Lunes

31 de Agosto, 3 · Tel.: 943 42 74 95 
www.restaurantelavina.com 

11-C

HAIZeA9

Pintxo estrella: brick de bacalao. 
Especialistas en pintxos calientes. 

Domingos y festivos por la tarde

Aldamar, 8 · Tel.: 943 42 57 10

Martes noche y miércoles 50

10-C

IZKIñA8

Pintxo estrella: pulpo a la gallega. 
Cocina tradicional y nueva cocina vasca. Menú 
degustación y menú para grupos. 

Fermín Calbetón, 4 · Tel.: 943 42 25 62

No cierra

31 de Agosto, 23 · Tel.: 943 42 63 62 
www.restaurantegandarias.com

9-C

CASA GANdARIAS2

Pintxo estrella: carrillera de buey. 
Gran surtido de pintxos calientes y fríos elabo-
rados en casa. También tenemos un restaurante 
tradicional. Cocina abierta de 11h a 00h. 

Miércoles

Mayor, 21 · Tel.: 943 43 10 73 
www.casavergara.es

8-C

CASA VeRGARA5

Pintxo estrella: Habanito. 
El mejor exponente del pintxo tradicional y su 
alternativa modernista. La barra más amplia y 
de más calidad del mercado. La mayor selección 
de vinos en barra. 

9-C

bAR bARTOlO   7

Pintxo estrella: foie a la plancha. 
Gran variedad en pintxos calientes y fríos. 
Cocina tradicional vasca. Amplitud y comodidad. 

Verano no cierra. Resto año, cierra Martes.

Fermin Calbetón, 38 · Tel: 943 42 02 79 
www.casabartoloetxea.com

RUTA b
PARTe VIejA Y GROS

RUTA A
PARTe VIejA

11-E

CAFeTeRÍA IOMbI12

Pintxo estrella: Iombi. 
Desayunos, barra de pintxos, menú del día con 
pescado fresco todos los días, carta, local 
climatizado y terraza en la plaza Gipuzkoa.  
En el centro.

No cierra

Plaza de Gipuzkoa, 15 · Tel.: 943 42 84 23
www.iombi.com

10-D

MeSÓN MARTÍN11

Pintxo estrella: Trainera. Chipirón y gamba a 
la plancha sobre base de jamón. 
Cocina tradicional. Especialidad en pintxos fríos y 
calientes, productos ibéricos, restaurante a la carta. 

Domingo 30

Elkano, 7 · Tel.: 943 42 28 66
www.mesonmartin.com

SM CAFé bAR16

Pintxo estrella: brick de puerros y gambas. 
(Tercer premio de pintxos, año 2006).
Dentro del mercado de San Martín. Gran terraza 
cubierta climatizada 24 mesas. Horario inin-
terrumpido de comida. Especialidad en platos 
combinados, sandwiches y ensaladas. 

Domingo y festivos

Urbieta, 6 - Local 20, C.C. San Martín 
Tel.: 943 42 76 10

10-G

Domingo

San Martín, 30 · Tel.: 943 42 83 16 
www.bariturrioz.com

10-G

ITURRIOZ17

Pintxo estrella: bacalao confitado a baja 
temperatura. 
Especialidad en originales pintxos de creación.

11-F

ANTONIO bAR13

Domingo y festivos

Bergara, 3 · Tel.: 943 42 98 15

Pintxo estrella: antxoa en salazón del cantá-
brico con guindilla y pimiento verde confitado. 
Pequeño txoko gastronómico con 5 mesas. 
Productos de temporada. Gran variedad de 
pescados y carnes. 

AVeNIdA XXI CAFeTeRIA14

11-F

Domingo y festivos (excepto 20 enero y 15 de agosto)

Avda. de la Libertad, 21 · Tel.: 943 42 60 54 
www.farfalle.es

Pintxo estrella: tortitas Avenida XXI. 
Desayunos desde las 07.00 am, comidas y 
meriendas. Menú del día, plato del día.  
Barra de pintxos. Terraza climatizada acristala-
da en plena avenida. 

10-G

No cierra

San Marcial, 52  •  Tel: 943 43 18 62
www.barrojoynegro.es

ROjO Y NeGRO15

Pintxo estrella: brocheta de langostino con 
queso emmental en tempura. 
Bar restaurante situado en el centro de 
Donostia. Cocina tradicional vasca. Gran 
variedad tanto en pintxos fríos como en pintxos 
calientes. Cocina abierta desde las 8.30 hasta 
las 23.30 de forma ininterrumpida.

RUTA C
CeNTRO -áReA ROMáNTICA

lA CePA1

Pintxo estrella: brocheta de solomillo con 
Gernika y patatas fritas. 
Restaurante con comida tradicional vasca.  
El mejor jamón y lomo jabugo.  
Espectacular barra de pintxos. 

Martes 60 + 15

31 de Agosto, 7 · Tel.: 943 42 63 94 
www.barlacepa.com

9-B

dAKARA bI3

Pintxo estrella: taco de solomillo con foie y 
reducción de frutos del bosque. 
Gran variedad de pintxos elaborados, de cocina 
y los mejores bocatas de la Parte Vieja.

Lunes

31 de Agosto, 25 • Tel: 607 27 96 45

9-C

48

BAR-RESTAURANTE

Restaurante tradicional con  
el mejor jamón y lomo de Jabugo y 
una espectacular barra de pintxos.

C/ 31 de Agosto, 7-9  20003 San Sebastián   T.: 943 426 394   www.barlacepa.com

Cocina  
abierta  

todo el día
 11 mañana a  

12 noche

2



COMeRCIOS de 
AlIMeNTACIÓN 
SeleCTA

SIdReRÍAS

ACTIVIdAdeS 
GASTRONÓMICAS

Bodega pequeña y familiar ubicada en las laderas 
más soleadas de Zarautz. Mimamos 12 hectáreas 
de propiedad y apostamos por una elaboración 
de txakoli con personalidad propia y garantía de 
calidad fusionando tradición y modernidad.

Talaimendi 728, Apdo 184 · Zarautz · Tel.: 943 13 27 50 
www.talaiberri.com

12-J

TAlAI beRRI TXAKOlINdeGIA80

Domingo

VeGeTARIANOS

Vive la esencia de Nuestra Tierra: Experiencias eno-
gastronómicas, Catas y Degustaciones. Productos 
ecológicos, directamente de la huerta. Sociedades 
gastronómicas con cocinero. Rutas de Pintxos. 
Mercados Tradicionales. Visitas a pastores  
y agricultores. Especialistas en planes con niños.

Espacio Lur-Lan. Alameda del Boulevard 7   
Tel.: 943 226466 • www.hagoos.com 

10-D

HAGOOS
THe ReAl FAMIlY eXPeRIeNCe76

TeNedOR TOURS78

Enoturismo y Viajes Gastronómicos. Clases de Cocina. 
Catas de vino. Incentivos. Servicios turísticos VIP.

Fermín Calbetón, 27 - 1º · Tel.: 609 46 73 81
www.tenedortours.com

9-C

San Sebastian Food, agencia de viajes eno-
gastronómicos. Ofrecen experiencias únicas en 
sus itinerarios gastronómicos, como sus clases 
de cocina, catas de vino y experiencias gourmet. 
Para particulares, corporativos y clientes VIP.
Aldamar, 30 · Tel.: 943 43 11 43
www.sansebastianfood.com

10-B

SAN SebASTIáN FOOd77

San Sebastián Turismo Donostia Turismoa S.A.
Boulevard, 8. 20003 Donostia-San Sebastián 
Tel.: (+34) 943 48 11 66 . Fax: (+34) 943 48 11 72 
www.sansebastianturismo.com
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ReSTAURANTeS 
CeRCANOS A  
SAN SebASTIáN

COCINA 
INTeRNACIONAl

ReSTAURANTeS  
eN SAN 
SebASTIáN

ReSTAURANTeS 
CON eSTRellAS 
MICHelIN

AKelARRe18

Situado en la ladera del monte Igeldo con gran-
des ventanales sobre el mar. Salones privados.  
3 estrellas Michelin.

Pº del Padre Orkolaga, 56 (Igeldo)  
Tel.: 943 31 12 09
www.akelarre.net

1-J

80 pax y para eventos hasta 140 pax

De enero a junio: domingo noche, lunes y martes
De julio a diciembre: domingo noche y lunes

ARZAK19

15-C

Avda. del Alcalde José Elosegi, 273 
Tel.: 943 28 55 93
www.arzak.es

Cocina de autor, vasca, de investigación, 
evolución y vanguardia. 3 estrellas Michelin.

90 paxDomingo y lunes

13-J

Loidi kalea, 4. Lasarte-Oria. Tel.: 943 36 64 71
www.martinberasategui.com  

Restaurante Martín Berasategui, 3 estrellas 
Michelin, a 8 Km de San Sebastián. Una cocina li-
gera, imaginativa, fresca e inmediata, enraizada 
en su entorno, elaborada con exactitud, servida 
en una atmósfera de confort pleno que atrapa.

MARTÍN beRASATeGUI20

Domingo noche, lunes y martes 50 pax

2 estrellas Michelin. 

Otzazulueta Baserria, Aldura Aldea, 20. Errenteria
Tel.: 943 52 24 55.    www.mugaritz.com 

21 MUGARITZ

Domingo noche, lunes todo el día y martes mediodía

40 a la carta - 185 pax 
menús concertados

13-J

30+60 pax

De octubre a mayo, los martes

Zabaleta, 42. Tel: 943 28 81 91
www.andramarirestaurante.com

ANdRA MARI23

Gastrobar de referencia en la ciudad, cerca del 
Kursaal, aúna tradición y una moderna puesta 
en escena de su singular cocina y variada oferta 
de vinos y cocktails. Pasión por la gastronomía 
desde 1980. Alimentamos los sentidos.

15-A

CASA GANdARIAS2

No cierra 80 pax

31 de Agosto, 23 • Tel.: 943 42 63 62
www.restaurantegandarias.com

Especialidad en ibéricos, carnes, pescados y una 
amplia carta de vinos. Gran variedad de pintxos 
fríos y calientes. Abierto todos los días. Cocina 
abierta ininterrumpidamente de 11h a 00h.

9-C

Puerto, 14 · Tel.: 943 42 01 80
www.juanitokojua.com

Cocina tradicional vasca desde 1947.

9-C

Domingo noche 
y lunes noche

110 pax

jUANITO KOjUA35

Triunfo, 3 · Tel.: 943 46 23 84
www.lanziego.com

Muy céntrico y en un ambiente agradable y dis-
creto, cocina tradicional exquisitamente cuidada.

9-H

Domingo noche y lunes noche

100 pax

lANZIeGO40

Pº de Eduardo Chillida, 9 · Tel.: 943 31 41 18
www.tenisondarreta.com 

Almuerzos de reuniones y banquetes para congresos.

1-H

Domingo noche

250 pax

TeNIS ONdARReTA45

Avda. de Zurriola, 4 · Tel.: 943 29 13 33
www.vientosur.es

Bar de pintxos con toque Andaluz y Restaurante 
Andaluz con técnicas actuales.

13-B

No cierra

65 pax

VIeNTO SUR10 

Ubicado en un edificio señorial frente a la gran 
playa de Zarautz, junto al campo de golf. A 25 km. de  
San Sebastián. Dispone de hotel con 12 habitaciones.

Mendilauta, 13 · Zarautz
Tel.: 943 13 00 00
www.hotelka.com

12-J

Domingo noche y miércoles 80+30 pax

ARGUIñANO50

San Jerónimo, 20 · Tel.: 943 42 11 27

Platos combinados, bocadillos, ensaladas, 
sandwiches de tamaño extra grande. Materias 
primas seleccionadas de primera calidad. Todos 
los platos de la carta para servicio a domicilio.

9-C

No cierra

2 comedores: 20 pax cada uno

bARbAKANA54

Paseo de Salamanca, 1 · Tel.: 943 42 42 05
www.tsitao.com

Restaurante de cocina oriental en general.

11-C

No cierra 85 pax

TSI TAO55

Fusión de sabrosa comida VEGETARIANA y 
cocina CONTEMPORÁNEA. Productos integrales 
y biológicos. Espacio coqueto y agradable, luces 
tenues, velas e inciensos. Atención cercana y 
personalizada.

Corta, 10 · Tel.: 943 27 35 61 • www.tedone.eu

14-D

Domingo noche y lunes noche

38 pax

TedONe56

A 20 km. de San Sebastián, situado al pie del 
monte Jaizkibel. Vivienda rural vasca,  antiguo 
molino convertido en restaurante. Especialidad 
en pescados. Lugar apropiado para reuniones, 
convenciones y congresos.

15-I

Bº Jaizubia, s/n · Hondarribia
Tel.: 943 64 31 94
www.bekoerrota.com

Domingo noche y lunes

750 pax

beKOeRROTA51

Plaza Bizardia, 7 · Oiartzun
Tel.: 943 49 06 25
www.gurutzeberri.com

A 11 km. de San Sebastián, situado en un lugar 
tranquilo, en plena naturaleza. Restaurante: cocina 
tradicional, nueva cocina vasca, especialidad en 
caza de temporada. Hotel con 31 habitaciones.

15-J

Lunes 450 pax

GURUTZe beRRI52

Mari, 12 · Tel.: 943 42 54 12 
www.restaurantetxoko.com

Cocina tradicional especializada en paella, arroz 
con bogavante, bacalao, pescados frescos, etc.  
Ambiente popular y marinero.

8-C

Domingo noche y lunes

75 pax

TXOKO46

Entre el bullicio de la Parte Vieja destaca este 
local, un oasis de tranquilidad que ofrece la 
posibilidad de disfrutar de lo mejor de la cocina 
tradicional del país salpicada con toques de 
creatividad. 

9-B

31 Agosto, 17 · Tel.: 943 42 04 34
www.restauranteurbano.com

Miércoles no festivos y domingo noche

70 pax

URbANO48

Pº Federico García Lorca, 10 · Tel.: 943 47 09 89
www.viaforadonostia.com

Cocina mediterránea. Especialidad en arroces.

13-K

Lunes 80 pax

VIA FORA49

Pº de Igeldo,  57 · Tel.: 943 21 29 07
www.rekondo.com 

Cocina tradicional vasca. Reconocida bodega.

1-J

Martes noche y miércoles 80 pax

ReKONdO44

No cierra

65 pax

Okendo, 8 · Tel.: 943 42 07 36 
www.cafeoquendo.com

Cocina tradicional con toques actuales. Gran 
surtido de pintxos en la cafetería. Bistrot con 
ambiente cinematográfico.

11-D

OqUeNdO43

Puerto, 17-Bajo  · Tel.: 943 43 21 10
www.restaurantelafabrica.es

Situado en plena Parte Vieja. A escasos metros 
del puerto. Cocina tradicional con toques 
actuales. Menús y carta a precio cerrado.  
Menús especiales para grupos.

Domingo noche. Verano no cierra.

75 pax

8-C

lA FábRICA37

Pº de la Concha, 12 · Tel.: 943 46 24 84
www.la-perla.net

Con vistas a la bahía. Cocina contemporánea 
con base tradicional.

7-I

Domingo noche, lunes todo el día 
y martes noche (en invierno)

140 pax

lA PeRlA39

Zubieta, 56 · Tel.: 943 42 33 49
www.narru.es

En el paseo de la Concha, el joven Iñigo Peña 
cocina los mejores productos del mercado en 
cada temporada. Decoración moderna. Menú 
entre semana y carta.

8-H

Domingo noche y lunes todo el día

56 pax

NARRU41

Plaza de la Trinidad,  2 · Tel.: 943 44 10 07
www.txuletarestaurante.com

Especialidad en carnes y pescados a la parrilla. 
Productos de primera calidad y de temporada.

9-B

Invierno: lunes noche y martes. Verano: martes

60 pax

TXUleTA47

12-B

Avda. de Zurriola, 1 · Tel.: 943 00 31 62
www.restaurantenineu.com

Propuesta culinaria de alto nivel a precios muy 
atractivos con Mikel Gallo al frente de la cocina, 
dirigido por Bixente Arrieta y Andoni Luis Adúriz, 
lideres de Ixo grupo. Enfoque gastronómico entre 
el bistrot clásico y la alta cocina. ¡Consúltenos!

1 de enero y 25 de diciembre. Lunes

170+100 pax

NI NeU42

Dentro de la Sala de Juegos del casino, siendo 
obligatoria la presentación del DNI o pasaporte. 
Cocina tradicional con una oferta de carta o 
menús concertados. Servicio hasta las 12 de 
la noche.

9-D

Mayor, 1 · Tel.: 943 42 92 14
www.casinokursaal.com

Domingo, lunes, martes y miércoles

20 pax

lA bOUle  (CASINO KURSAAl)36Domingo 90 pax

Pº de Eduardo Chillida, 13 · Tel.: 943 31 70 96
www.branka-tenis.com

bRANKA31

“Mi objetivo es agasajar a mis clientes para que 
se sientan como en casa”… Kristina Izagirre. 
Pescados y mariscos a la parrilla, cocina vasca 
con productos frescos de temporada y vistas 
al mar.

1-H

ASAdOR PORTUeTXe24

Portuetxe, 43  · Tel.: 943 21 50 18
www.asadorportuetxe.com

Asador tradicional ubicado en un caserío que 
es “patrimonio histórico”. Pescados, chuleta, 
parrilla, mariscos y platos de temporada.

190 paxNavidad

1-J

ASTeleNA25

Nueva cocina vasca. A 100 m. del Palacio de 
Congresos Kursaal. Gran capacidad. Menú de 
trabajo diario y menú de grupos.

Euskal Herria, 3  ·  Tel.: 943 42 58 67
www.restauranteastelena.com

Domingo y miércoles noche. 
Lunes día entero

40/80 pax - 3 reservados de 10 pax

11-B

bARbARIN26

Comida tradicional. Restaurante abierto todo 
el año y sidrería en temporada. A 5 minutos del 
centro de la ciudad.

15-K

Barkaiztegi Bidea, 42 · Tel.: 943 45 13 04
www.barkaiztegi.com

Domingo y festivos Restaurante 90 pax 
Sidrería 120 pax

bARKAIZTeGI27

Puerto, 7 · Tel.: 943 42 20 55
www.bernardoetxea.com

Especialidad en mariscos y pescado.  
Comedores privados.

9-C

Miércoles 
noche y jueves 140 pax

beRNARdO eTXeA28

En lo más céntrico de la Parte Vieja, junto al 
puerto donostiarra. Especialidad en paellas, 
pescados y marisco. A 300 m. del Palacio de 
Congresos Kursaal.

8-C

100 pax

Domingo noche y lunes

Puerto, 21 ·Tel.: 943 42 18 86
www.restaurantebarbarin.com

327 pax

Domingo noche

Camino de Uba, 61 · Tel.: 943 45 90 92
www.ametzagana.com

AMeTZAGAñA22

Típica cocina Vasca con toques de autor, 
productos de temporada y de gran calidad, 
al igual que la presentación de platos y la 
atención del cliente. Parque infantil y zonas 
ajardinadas. Fines de semana servicio de 
animación infantil.

15-K

Ubicado en el mismo edificio del Aquarium, con 
el marco incomparable de la bahía donostiarra 
a sus pies. Comida tradicional vasca revisada y 
modernizada. Especialistas en el desarrollo de la 
cocina de autor en miniatura.

Plaza de Jacques Cousteau, 1  · Tel.: 943 43 18 42
www.bokadogrupo.com

5-C

Comedor 60/70  
Privado con terraza 20 pax

Domingo noche, lunes todo el día y martes noche

bOKAdO MIKel SANTAMARÍA30

bOdeGÓN AlejANdRO29

10-C

Auténtica gastronomía donostiarra, elaborada 
con productos de temporada que día a día 
surte el mercado y el puerto donostiarra.

Domingo noche, Lunes, Martes noche  
(Julio y Agosto: martes noche abierto).

Fermín Calbetón, 4 · Tel.: 943 42 71 58
www.bodegonalejandro.com

70 pax

Cocina tradicional. Nueva cocina. Parrilla.  
Especialistas en organización de eventos 
gastronómicos.

Cº  Illarra, 97 · 943 21 48 94 · 647 27 68 71
www.restauranteillarra.com

Domingo noche a miércoles incluidos (excepto 
para grupos)

160 pax (2 comedores 80 pax)

1-J

IllARRA33

Zuatzu, 4 - Edif. Easo 2-3 · Tel.: 943 31 39 33
www.inausti.net 

Restaurante de menú del día y menús especiales, 
ideal para grupos grandes. Rápido acceso desde 
la A8 y la N1. Con amplio aparcamiento para 
autobuses.

1-K

No cierra 225 pax

IñAUSTI34

Miércoles noche y jueves 65 pax

Fermín Calbetón, 15 · Tel.: 943 42 82 10
www.egosari.es

eGOSARI32

Especialistas en cocina tradicional vasca. Merluza 
a la koxkera, bacalao al pil pil. Barra de pintxos.

9-C

Puerto Deportivo, s/n · Zumaia
Tel.: 943 86 56 17
www.marinaberri.com

Situado en el Puerto Deportivo de Zumaia, con 
grandes ventanales y magníficas vistas. Lugar idóneo 
para congresos, convenciones y reuniones. Cocina 
tradicional e innovadora.

12-J

Domingo noche y lunes todo el día

280 pax; Sidrería: 150 pax

MARINA beRRI53

Domingo noche y lunes. Mayo: 2ª 
quincena. Octubre: 2ª quincena 100-120 pax

Restaurante-Sidrería al lado de la playa y de 
la zona hotelera del Antiguo, sin necesidad de 
vehículo. 15 años de experiencia . Sidra al txotx. 
Menús especiales grupos.

Matía, 52 – bajo · Tel.: 943 21 18 01
www.sidreriaalbiztur.com

1-J

AlbIZTUR57

Típico recinto de carácter rústico donde se puede 
degustar sidra al txotx. Gran capacidad.

Kale-Zahar auzoa, 39 · Usurbil 
Tel.: 943 36 22 28
www.sidrassaizar.com

13-J

Domingo noche y lunes 500 pax

SAIZAR63

Txoritokieta Bidea, 13 · Astigarraga
Tel.: 943 55 15 27 • www.astarbesagardotegia.com

Situada en Astigarraga, en plena zona de las 
sidrerías. Elaboración propia de sidra, distribución 
y venta directa.

14-J

Abierto en temporada de sidra y con reserva de grupos 
(congresos, reuniones, comidas de empresa, etc...).  
Julio y agosto abre los fines de semana

200-250 pax

ASTARbe SAGARdOTeGIA58

Bodega de sidra natural. Producción propia. 

Oialume Bidea, 63 · Astigarraga
Tel.: 943 55 22 42 • www.gurutzeta.com 

14-J

Abierto en temporada de sidra 80 pax

GURUTZeTA59

NOCHe

9-D

Mayor, 1 · Tel.: 943 42 92 14
www.casinokursaal.com

Ruleta americana - Black Jack - Póker sin descarte 
- Póker Texas Hold’em - Máquinas de azar.

CASINO KURSAAl64

9-D

Ijentea, 2 · Tel.: 943 42 97 46
www.dionisbar.com

Un local de farándula, un clásico de visita 
imprescindible. Sus paredes están repletas de 
dedicatorias de famosos que han pasado por 
este pub, como Polanski, Claudia Cardinale,  
Mel Gibson, Jon Travolta, Paco Rabal, etc.

dIONI’S bAR68

Boulevard, 5 · Tel.: 943 42 64 78

El piano-bar de San Sebastián que alberga una de 
las mayores colecciones de whiskies del mundo. 
Con dos plantas diferenciadas ideal para su 
congreso. Decorado con 3.400 botellas.

10-D

PUb MUSeO del WHISKY69

Avda. de Zurriola, 41 
Tel.: 943 29 78 53 / 617 79 31 04
www.peopledisco.com

Nuevo local restaurante de mediodía, lounge 
de tarde y discoteca de noche situado en la 
playa de Zurriola. Frente al mar cantábrico, 
ofrece ambiente tranquilo e informal 
durante todo el año para poder disfrutar de 
los servicios que ofrece; su restaurante y 
discoteca.

14-A

PeOPle71

9-D

Boulevard, 20 · Tel.: 943 42 97 09  
www.relojberri.com 

Situado en pleno Boulevard es uno de los 
locales de referencia con su privilegiada 
terraza. Cita ineludible por la noche para bailar 
hasta la madrugada a ritmo de la música más 
groove.

RelOj beRRI70

Pº de La Concha, 6 · Tel.: 943 42 90 95
www.rotondadisco.com

La Rotonda es uno de los templos de la noche 
donostiarra donde es fácil encontrar caras 
famosas. Música de lo más actual y variada. 
Situada en el corazón de la bahía de La Concha 
organiza además, fiestas privadas para 
congresos.

8-G

dISCOTeCA lA ROTONdA67

Aldamar, 12 · Tel.: 943 43 03 54
www.aitorlasa.com

La mayor selección de quesos artesanos, hongos, 
setas silvestres y otros productos autóctonos y 
naturales de elaboración propia, seleccionados 
con rigor y cariño para ofrecerte el mejor servicio.

10-C

AITOR lASA GAZTATeGIA72

Donostia-San Sebastián
www.DePueblo.com

Oferta “on line” a través de nuestra web de 
productos de alimentación artesanales y 
naturales. Lotes de productos tradicionales. Lote 
de productos tradicionales vascos y de diferentes 
comunidades autónomas. Lotes de regalo a 
medida. Servicio de entrega a domicilio.

web

dePUeblO.COM73

Manterola, 5 · Tel.: 600 80 71 53

La sala de fiestas con espectáculo de variedades 
en directo todos los días a partir de las 23:30 h. 
Copas, cócteles tradicionales y tropicales. Los 
fines de semana, además, música en vivo para 
escuchar y bailar.

9-H

dISCO TROPICAl65

Pº de La Concha, 10 · Tel.: 943 47 36 01
www.bataplandisco.com

Si nunca has tenido una fiesta o has bailado en 
la playa de La Concha, no pierdas la oportunidad. 
Bataplán disco te lo puede organizar.

7-I

dISCOTeCA bATAPláN66

Auténtica sidrería guipuzcoana sin salir de Donos-
tia. Le ofrecemos menús de sidrería y carta. A 3 
minutos del Kursaal y la Zurriola. Sidra al txotx con 
kupelas de sidra y vino. Parking propio.

15-C

Zubiaurre, 72  •  Tel: 943 29 20 74   
www.sidreriaintxaurrondo.com 

Domingo noche 120 pax

INTAXURRONdO60

GOURMeT

Autonomía, 12 · Tel.: 943 46 49 35 
www.gourmet12.blogspot.com

Selección de cafés, tés y tisanas.

11-J

74

Pintxos tour, clases de cocina, catas de vinos y 
maridajes, visita a bodegas, ciudades y costa. 
Especialista en turismo activo, gastronómico y 
cultural. Excursiones y actividades auténticas 
para parejas, familias, empresas y grupos.

Zubieta, 7 bajo · Tel.: 943 845 003 / 662 109 333
www.followmesansebastian.com

8-H

FOllOWMe SAN SebASTIáN75

Itsas-Begi Etxea, 628. · Asti Auzoa · Zarautz 
Tel.: 943 58 08 99 • www.txakolirezabal.com

No cierra

Servicio de enoturismo para disfrutar  y 
conocer la calidad de nuestro txakoli así como su 
elaboración. Todo ello en un marco incomparable 
dejando huella en la memoria de aromas, sabores 
y colores…, un mundo lleno de sensaciones.

ReZAbAl TXAKOlINdeGIA79

12-J

9-C

Embeltrán, 3 · Tel.: 943 43 35 08
www.restaurantelamuralla.com

El mimo en tu mesa. Mezcla de tradición y 
modernidad donde se fusionan los sabores de 
siempre con la creatividad en la presentación 
de los platos. Ambiente acogedor y tranquilo.

Domingo noche

50 pax

lA MURAllA38

14-J

Troia Ibilbidea, 25 · Astigarraga 
Tel.: 943 33 00 30 / 636 49 92 22 • www.iretza.com

No cierra 470 pax

Nuevo concepto de sidrería. 3 plantas y capacidad 
para 470 pax. Comedores privados, mesas 
dentro de kupelas, escenario y la estética más 
innovadora con un servicio excelente. Tradición 
y modernidad. Carta, menu sidrería, menus 
concertados, lunchs y eventos con sabor propio.

IReTZA61

450 pax

Menú sidrería y Txotx. 4 comedores. Visitas 
guiadas con degustación. Cursos de cata 
y formación. Organización de eventos y 
celebraciones. Grupos Incentivo. Reuniones y 
comidas de empresa. Venta sidra. Accesible.

Camino de Petritegi nº 6 · Astigarraga
Tel.: 943 45 71 88 • www.petritegi.com

14-J

PeTRITeGI62

ABIERTO cenas lunes a 
domingo y comidas viernes 
a domingo y festivos


